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Carfruro VI — Aguardientes
Clasificacién de los aguardlentcs
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Determinacién de los 4cidos volatiles y “célculo de los Acidos ﬁJOS
valorables

Acidos minerales libres

Reconocimiento y determinacién del ac1d0 prusico en los aauardlen-
tes de frutas de hueso

Ester
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Reconocimiento y determinacién del aldehido .

Reconocimiento y determinacién del furfurol 3
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Investigacién del alcohol metilico
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Utilizacién de los resultados del ensayo ;

Determinacién de la proporcién de alcohol metlhco en aguardlehtes
de lejias .

Ensayo de aguardxcntc y de productos de aguardlente respecto de su
proporcién de éster dietilftdlico . ;

Reconocimiento de las substancias que dan sabor fucrte al aguar—
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Reconocimiento de materias amargas
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